Vaekst- og beskaftigelseskonference 2018:
Kompetencer og viden til virksomhederne Akademikea

STED: Kosmopol, Fiolstraede 44 - DK-1171 Kgbenhavn K

PROGRAM - Tirsdag den 27. november

12.00 Abning af konferencen
Beskaeftigelsesminister Troels Lund Poulsen dbner konferencen

12.25 Frokostifestsalen

13.00 Velkomst
Ved Lars Qvistgaard, formand for Akademikerne

13:15 Viden, vaekst og produktivitet i danske virksomheder
- sadan sikrer vi morgendagens vaekst og erhvervsudvikling
Oplaeg ved Hanne Shapiro

Sadan tiltreekkes og fastholdes hgjtkvalificeret arbejdskraft til virksomhederne!
Opleeg og dialog ved Kent Damsgaard, direktgr i Dansk Industri og
Camilla Hgholt Madsen, direkter i Work Live Stay Southern Denmark

Hvordan styrker vi viden- og kompetenceforsyning til sma og mellemstore virksomheder?
Oplaeg og dialog med Ane Buch, direktgr SMV Danmark og John Braedder, borgmester
Guldborgsund Kommune

Kaffepause

Megatrends pa det akademiske arbejdsmarked

Oplaeg og indledning til debat ved Louise Bruun Rosenbaum og Kristina Falkvist,
chefkonsulenter Akademikerkampagnen

Politisk paneldebat
- Kan vi finde faelles Igsninger pa tvaers af arenaer og ressort?

Afrunding
Ved Lars Qvistgaard, formand for Akademikerne

Vin og netvaerk

PROGRAM - Onsdag den 28. november

08.30 Morgenmad

09.00 Kompetencer til virksomhederne styrker konkurrenceevnen
Opleeg ved Liselotte Stokholm, direktgr i Veeksthus Hovedstaden

09.30 De hgjtuddannedes efter- og videreuddannelse i et nationalt perspektiv
Oplaeg ved Karen Skytte, chefkonsulent i Akademikerne

10.00 Kom Digital - om arbejdet med at transformere arbejdspladser digitalt
Oplaeg ved Michael Tattrup, PROSA

10.15: STEM-kompetencer til virksomheder og det regionale VEU-arbejde
Oplaeg og dialog med Kim Kofod Hansen, udviklingsdirektar i Region Midtjylland
og Jacob Lgbner, teamchef for VEU-indsatsen i Arbejdsmarkedskontor @st
ilmeld dig:
11.00 Barrierer og udfordringer for et staerkere iveerksaetter-Danmark gitﬂ}eDSIBgMu
Oplaeg ved iveerksaetter Caroline Erup Widriksen, aPureBase OFfaa 0

12.00 Afrunding og sandwich to-go




